
Pralinkový manuál / Praline manual

Vyrobeno v Kristyjan Chocolatiers s.r.o., Čs. armády 785/22, Praha 6, 160 00.
Uchovávejte v suchu a chladu do 15 stupňů Celsia, chraňte před slunečním zářením.

LÍSKA V MLÉČNÉ ČOKOLÁDĚ
ALMOND IN MILK CHOCOLATE

Kompletní seznam alergenů najdete na / For the complete list of allergens check: www.kristyjan-chocolatiers.cz

VANILKOVÉ ROHLÍČKY 
CZECH CHRISTMAS PASTRY 

LINECKÉ CUKROVÍ 
CZECH CHRISTMAS PASTRY 

FÍK S TVAROHEM 
FIG WITH COTTAGE CHEESE

CITRÓNOVÁ OZDOBA 
CZECH CHRISTMAS PASTRY 

DÝŇOVÝ KOLÁČ 
PUMPKIN PIE

CAPPUCCINO 
CAPPUCCINO 

TIMUR PEPŘ 
TIMUR PEPPER

KRUPICOVÁ KAŠE
PORRIDGE

MÁK S CITRÓNEM
POPPY SEEDS WITH LEMON

MALINA S RŮŽÍ 
RASPBERRY WITH ROSE

PAVLOVA DORT
PAVLOVA CAKE

LEMON CURD S FIALKOU
LEMON CURD WITH VIOLET 

GRANÁTOVÉ JABLKO
POMEGRANATE

LANÝŽ
TRUFFLE

MAKADAMOVÉ OŘECHY 
MACADAMIA NUTS 

MORAVSKÝ KOLÁČ 
MORAVIAN KOLACH 

OLIVOVÝ OLEJ
OLIVE OIL

POVIDLA
PLUM JAM

BERGAMOT S BAZALKOU
BERGAMOT WITH BASIL

LESNÍ OVOCE
FOREST FRUIT

WHISKY ARDBEG
ARDBEG WHISKY

BELLINI KOKTEJL
BELLINI COCKTAIL

GUAVA TROPICKÉ OVOCE
GUAVA TROPICAL FRUIT

JASMÍN S LIČI
JASMINE WITH LITCHI


